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Lehrberuf Koch/Kéchin
Ubersicht (1/2)

Arbeiten im betrieblichen und beruflichen Umfeld
® Lernstrecke 1: Die Kiichenbrigade

Sicheres, hygienisches und nachhaltiges Arbeiten

Lernstrecke 1:
Lernstrecke 2:
Lernstrecke 3:
Lernstrecke 4:
Lernstrecke 5:
Lernstrecke 6:

Mise en Place

Lernstrecke 1:

HACCP und Arbeitssicherheit

Nachhaltiges Arbeiten in der Kiiche

Erste Hilfe

Arbeitssicherheit - Sicheres Arbeiten im Biiro
Sicheres Arbeiten im Lager

Nachhaltiges Arbeiten

Mise en Place in der Kiiche

® Lernstrecke 2: Kochgeschirr

Lebensmittelverarbeitung

Lernstrecke 1:
Lernstrecke 2:
Lernstrecke 3:
Lernstrecke 4:
Lernstrecke 5:
Lernstrecke 6:
Lernstrecke 7:
Lernstrecke 8:
Lernstrecke 9:

Kichentechniken und Fachbegriffe
Schneidetechniken
Suppen und Fonds

Klassische Suppeneinlagen

Grundsaucen

Saucen: Demi Glace

Fisch- und Krustentiergrundsaucen

Gefligel und Geflugelteile vorbereiten

Rotes Fleisch und Fleischteile vorbereiten

Lernstrecke 10: Klassische Speisen aus Innereien
Lernstrecke 11: Grundlagen Garmethoden

Lernstrecke 12: Trockene Garmethoden

Lernstrecke 13: Feuchte Garmethoden

Lernstrecke 14: Kombinierte Garmethoden

Lernstrecke 15: Sonstige Garmethoden

Lernstrecke 16: Lebensmittel veredeln und haltbar machen
Lernstrecke 17: Fische verarbeiten

Lernstrecke 18: Krusten-, Schalen-, und Weichtiere verarbeiten
Lernstrecke 19: Teige

Lernstrecke 20: Massen

Lernstrecke 21: Cremen und Mousse

Lernstrecke 22: Eis & Co

Lernstrecke 23: Alternativen zu Zucker

Lernstrecke 24: Pasta & Co

Lernstrecke 25: Reis und Reisgerichte

Lernstrecke 26: Knddel

Lernstrecke 27: Erdapfelvariationen

Lernstrecke 28: Speisen aus Teig und Erdapfelteig
Lernstrecke 29: Ubriggebliebene Speisen
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https://wiseup.edcast.com/pathways/zubereitungsarten
https://wiseup.edcast.com/pathways/copy-of-garmethoden
https://wiseup.edcast.com/pathways/copy-of-garmethoden-du
https://wiseup.edcast.com/pathways/copy-of-garmethoden-du-befindest
https://wiseup.edcast.com/pathways/copy-of-garmethoden-du-befindest-dich
https://wiseup.edcast.com/pathways/lebensmittel-veredeln-und-haltbar-machen
https://wiseup.edcast.com/pathways/fische-krusten-schalen-und-weichtiere-verarbeiten
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https://wiseup.edcast.com/pathways/krusten-schalen-und-weichtiere-verarbeiten
https://wiseup.edcast.com/pathways/massen-teige-und-cremen
https://wiseup.edcast.com/pathways/copy-of-massen-teige-und-cremen
https://wiseup.edcast.com/pathways/cremen-und-mousse
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https://wiseup.edcast.com/pathways/alternativen-zu-zucker-du
https://wiseup.edcast.com/pathways/pasta-co
https://wiseup.edcast.com/pathways/reis-und-reisgerichte
https://wiseup.edcast.com/pathways/knodel
https://wiseup.edcast.com/pathways/erdapfelvariationen
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Lehrberuf Koch/Kéchin
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Pflanzliche Kiiche

® Lernstrecke 1: Grundlagen der pflanzlichen Kiiche

® Lernstrecke 2: Alternative Produkte der pflanzlichen Kiiche
® Lernstrecke 3: Techniken der pflanzlichen Kiiche

® Lernstrecke 4: Grundrezepturen der pflanzlichen Kiiche

Speisenzusammenstellung und —planung
Lernstrecke 1: Speisenplanung

® Lernstrecke 2: Allergene und Unvertraglichkeiten
Lernstrecke 3: Speisenpreiskalkulation
Lernstrecke 4: Speisekartengestaltung

Speisenausgabe bzw. -bereitstellung
Lernstrecke 1: Buffets und Catering

® Lernstrecke 2: Anrichten und Ausgabe von Speisen

Warenwirtschaft

® Lernstrecke 1: Grundlagen der Warenwirtschaft

® Lernstrecke 2: Warenbestand ermitteln

® Lernstrecke 3: Warenkontrolle und Warenlagerung
Lernstrecke 4: Waren bestellen

LAP-Wissensiiberpriifung Koch/Kéchin

Lernstrecke 1: Belegorganisation und -verbuchung - Vorbereitung auf die theoretische
LAP
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